
KARTE
Wochen

VORSPEISEN
F E S T T A G S S U P P E
mit Grießklößchen, Leberknödel,
Flädle und Gemüse

M A R O N E N  E S S E N Z

7 €

6 €

G E M I S C H T E R  S A L A T

wahlweise  
5 , 9 0 €

+  6 €

HAUPTSPEISEN

Z W I E B E L R O S T B R A T E N
mit handgeschabten Spätzle und
gemischtem Salat 

W I E N E R  S C H N I T Z E L

mit Preiselbeeren,
Petersilienkartoffeln und
Gurkensalat

F I S C H V A R I A T I O N  
in Champagner Sauce mit
Lauchgemüse und Basmati Reis

K U G E L  E I S

DESSERT
Z I M T  C R E M E  B R U L E E  
mit Vanilleeis und Gewürzmandarinen 

D R E I E R L E I  M O U S S E

9 , 9 0 €

1 1 , 9 0 €

mit gratiniertem Ziegenkäse
mit gebackenen Garnelen

mit Sahne

+  8 €

1 3 , 5 0 €

1 , 8 0 €

2 9 , 0 0 €

1 6 , 9 0 €

2 7 , 9 0 €

2 4 , 0 0 €

mit Apfel und Petersilie

FRÄNKISCHE
KLEINIGKEIT

U N S E R E  F R Ä N K I S C H E
B R O T Z E I T P L A T T E

Vorspeise: 
Hauptgang: 

7 , 5 0 €

1 0 , 5 0 €

S C H M O R R A V I O L I

mit Lauchgemüse und Salbeibutter

K Ä S E K N Ö D E L  

mit Salbeibutter, geschmorten Tomaten und
Spitzkohlsalat



KARTE
VORSPEISEN

F E S T T A G S S U P P E
mit Grießklößchen, Leberknödel,
Flädle und Gemüse

M A R O N E N  E S S E N Z  

7 €

6 €

G E M I S C H T E R  S A L A T

wahlweise  
5 , 9 0 €

+  6 €

HAUPTSPEISEN
K R E N F L E I S C H

mit Klößen und gemischtem Salat

K A L B S R A H M B R A T E N

mit Rahmwirsing und
Serviettenknödel

1 8 , 9 0 €

1 9 , 5 0 €

W I E N E R  S C H N I T Z E L

mit Preiselbeeren,
Petersilienkartoffeln und
Gurkensalat

R E H G E S C H N E T Z E L T E S  

in Wacholderrahmsauce mit Sellerie,
Preiselbeeren, Birne, Spitzkohlsalat
und gebratenen Serviettenknödel 

G E B R A T E N E S
R O T B A R S C H F I L E T

in Champagner Sauce mit Lauchgemüse und
Kartoffel-Zwiebel Püree

2 5 , 9 0 €

2 4 , 5 0 €

K Ä S E K N Ö D E L  

mit Salbeibutter, geschmorten Tomaten 
und Spitzkohlsalat

1 6 , 9 0 €

G E B R A T E N E
S C H U P F N U D E L N  

mit Portwein Linsen und Zwiebelpüree

1 6 , 9 0 €

K U G E L  E I S

DESSERT

Z I M T  C R E M E  B R U L E E  

mit Vanilleeis und Gewürzmandarinen

D E S S E R T V A R I A T I O N

9 , 9 0 €

9 , 9 0 €

mit gratiniertem Ziegenkäse
mit gebackenen Garnelen

mit Sahne

+ 8 €

S C H M O R R A V I O L I

mit Lauchgemüse und Salbeibutter

1 3 , 5 0 €

2 4 €

1 , 8 0 €

 mit Apfel und Petersilie

U N S E R E  F R Ä N K I S C H E
B R O T Z E I T P L A T T E

Vorspeise: 
Hauptgang: 

7 , 5 0 €

1 0 , 5 0 €

B R U S T  U N D  K E U L E  V O N  D E R
O L D E N B U R G E R  E N T E  

mit Blaukraut und Klößen

Sonntags

2 4 , 9 0 €



ZWISCHENGANG

Menü
VORSPEISE

L A C H S C A R P A C C I O

mit Sherry, Creme Fraiche und
gemischtem Salat 

HAUPTGANG

G E B R A T E N E S  D O R A D E N F I L E T  

DESSERT

L E B K U C H E N  M O U S S E  

mit Zimteis und Gewürzmandarinen

 

G E B R A T E N E
R I N D E R F I L E T S C H E I B E N  

in Rotweinsauce mit Rosenkohl
und Kartoffelrösti 

ZWISCHENGANG

3 Gang Menü ohne Dorade – 45€
3 Gang Menü ohne Lachscarpaccio – 48€

4 Gang Menü – 60€

1 4 , 9 0 €

1 6 , 9 0 €

2 4 , 9 0 €

9 , 9 0 €

mit Chorizo und Kartoffel



ZWISCHENGANG

Menü
VORSPEISE

K A R O T T E N  T A T A R  

mit gebackenem Onsen Ei und
Kürbiskern-Vinaigrette

HAUPTGANG

M A R O N E N  E S S E N Z  

DESSERT

L E B K U C H E N  M O U S S E  

G E B R A T E N E  S C H U P F N U D E L N  

mit Portwein Linsen und Zwiebelpüree

ZWISCHENGANG

3 Gang Menü ohne Maronen Essenz – 35€
3 Gang Menü ohne Karotten Tatar – 30€

4 Gang Menü – 40€

1 2 , 9 0 €

6 €

1 6 , 9 0 €

9 , 9 0 €

vegetarisch

mit Apfel und Petersilie

mit Zimteis und Gewürzmandarinen 


